ESPRESSO 83 ECO
MARKET GRADE

Cafes Cornella wants to help you better understand what's behind a good
coffee, what are the differences between blends and techniques. That's
why we share this data, based on technical studies. Cafés Cornella is
decoding the coffee world.

ROASTING POINT 1T 2 35 4
EXTRACTION INDEX T 2 3 q)
SENSORY PROFILE T 2 3 q)
PERSISTENCIA COLOR
RETRONASAL EEE”\II_?EL?:/ICAA Crema

Color avellana tostado. Crema con buena textura, densa y persistente.

PERSISTENCIA

DE LA CREMA Sabor

Muy equilibrado y elegante. Predominan las notas de fruto seco (cacahuete tostado),

regaliz y un fondo de caramelo.

OLORES
POSITIVOS

INTENSIDAD EQUILIBRIO
OLFACTIVA DE SABORES Aroma . . .
Intensa y aromas positivas. Nota floral acentuada (jazmin).
INTENSIDAD TACTIL ACIDO
ASTRINGENCIA AMARGOR Nombre del producto

83 Espresso Market Grade ECO

Codigo
01113004

Codigo EAN-13
8411212130041

——
25.00783/GE



